
Брюле из телячьих щёк
с корочкой из трюфельного сыра и муссом из корнеплодов
или
Рагу из омара и аргентинских креветок
с хрустящим фенхелем
или
Сырное суфле Quattro Formaggi
с черничным бриошем и гречишным мёдом (v)

День святого Валентина
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Нарезанное филе лосося с Фарерских островов (ломтики)
с эмульсией из копчёной сметаны и зелёного масла, икрой форели,
бриошь-тостом с морскими водорослями
или
Тартар из филе оленины
с ремюладом из грибов шиитаке, медленно приготовленным яичным
желтком и хлопьями сыра пекорино
или
Рваный баклажан гриль
с тахини, мятным мисо-майо и гранатовой глазурью (v)
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Рулад из цесарки с гусиной фуа-гра
с травяной корочкой, глазурью из вина Мадейра и гратеном из кольраби
или
Конфи из трески Skrei
с обожжённым пореем, рагу из цветной капусты и замороженным яблочным
снегом
или
Ризотто со сладким картофелем,
тыквой ихрустящим сыром из овечьего молока с трюфелями (v)
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Тёплая запеканка из миндаля и красного апельсина
с мороженым из греческого йогурта и горького шоколада
или
Павлова с чёрной смородиной,
муссом из сыра маскарпоне и соусом из Рижского чёрного бальзама и цикория

МЕНЮ ИЗ 4 БЛЮД 
с выбором блюд 

Цена ужина в честь Дня святого Валентина составляет 75 евро на человека
В предложение также входит приветственный напиток


