
Teļa vaigu brulē 
ar trifeļu siera garoziņu un sakņu dārzeņu musu
vai
Omāru un Argentīnas garneļu ragū 
ar fenheļa kraukšķiem
vai
Quattro fromagio siera suflē 
ar melleņu briošu un griķu medu (v)

Valentīna dienas 
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Fēru salu laša filejas šķēles 
ar kūpināta skābā krējuma un zaļumu eļļas emulsiju, foreļu ikru dekoru un jūras
zāļu brioša grauzdiņu
vai
Brieža filejas tartars 
ar šitake sēņu remulādi, lēni gatavotu olu dzeltenumu un Pekorīno siera
pārslām
vai
Plucināts grilēts baklažāns 
ar tahinas, piparmētru miso mayo un granātābolu glazūru (v)
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Pērļu vistas un zosu Fuagrā rulāde 
ar garšaugu garoziņu, Madeiras vīna glazūru un kolrabja gratēnu
vai
Skrei mencas filejas confit 
ar dedzinātu puravu, puķkāpostu ragū un saldētu ābolu sniegu
vai
Risotto 
ar saldo kartupeli, ķirbi un aitas piena siera, trifeļu kraukšķiem (v)
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ar grieķu jogurta un rūgtās šokolādes saldējumu
vai
Pavlova 
ar upenēm, maskarpones siera musu un Rīgas melnā balzama, cogoriņu kafijas mērci

4 kartu edienkarte
ar iespēju katru kārtu izvēlēties 

Valentīna dienas maltītes cena ir 75EUR no personas 
Piedāvājumā iekļauts arī sagaidīšanas dzēriens
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