5.-18. oktobric

95€ ve 36€ ¢ g9lazu cete
pec izvéles
Brieza galas tartars
ar salitam, fermentétam upeném un pecorino
siera musu
vai
Erglzivs filejas karpaéo
ar Jalapeno piparu, estragona remuladi
un fenhela, zalo abolu salminiem
vai
Salda kartupela medaljoni

Raventds i Blanc “de Nit" Rose, Conca del Riu
Anoia, Catalonia
150mI TTEUR

Bouvet-Ladubay Cremant de Loire Excellence Brut
150mI 9EUR

Markus Molitor Haus Klosterberg Riesling, Mosel

y . _ . 150mI 7EUR
ar Indijas riekstu mérci
péc izvéles
Meza sénu un Comté siera kanneloni Vesevo Greco di Tufo DOCG
baltvina merce 150mI 8EUR
vai
Kukuritzas cala un zosu fuagra rulete Pazo de Senorans Albarino
ar salda kartupela un mini spinatu ragu 150mI! 8EUR
péc izvéles
Piles fileja Dufouleur Freres Bourgogne Hautes Cotes de
apelsinu glazara ar kalu fondantu un gaisigo Nuits Rouge
kartupelu uzputeni 150m/ TIEUR
vai .
Oglzivs "Black Cod" fileja miso marinade Brundimayer Gruner Veltliner Kamptal Terrassen
ar citronzales merci un kolrabja " Julienne" 150m/ 1I2EUR
vai
Silta burrata Tiefenbrunner Pinot Grigio, Trentino-Alto Adige
ar kraukskigu kaperu, dzelteneno tomatu Catniju 150m| 7EUR
péc izvéles
Kokosriekstu "Crema Catalana"
siltie, kraukskigie spilventini ar kirSu un Kokteilis “Saldais Kirsis”
aroniju kompotu 9EUR
vai
Tumsas Sokolades, iesala un rupjmaizes Noval Tawny 10 years
drumstalas 75mI 9EUR

ar jogurta - verbenas saldéjumu un dzervenu merci



